GALETTES « GAMME ROIS

Galette briochee
fourrée amande

chocolat-poire

cuite congelée

INGREDIENTS
Brioche : farine, ceufs, sucre, beurre, levure, créme CUISSON
fraiche, améliorant, sel, rhum, eau de vie, fécule de 30 a 35 min a 140-150°C.

pomme de terre, colorant.

Garniture : matiére grasse végétale, émulsifiant,

colorant, sucre, amidon modifié, poudre de lactosérum,

poudre de lait écrémé, matiere grasse Vvégétale

hydrogénée, stabilisant, émulsifiant, , ardbmes, sirop de

glucose déshydraté, gélifinant, amande, sucre, huile CONDITIONNEMENT

végétale, poudre de cacao dégraissé, noisettes, Poids net Unités / Carton / Poids net
émulsifiants, arbme, poire, acidifiant, conservateur, uv carton palette carton

acide citrique. 5509 22 36 12,10kg

CONSERVATION
Conserver a -18°C.

DECONGELATION
2-4°C max 15h.

ETUVAGE
3h & 3h30 a 25-28°C.
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