PAINS « GAMME PAIN CONVENTIONNEL

Pain marguerite
aux cereales

précuit congelé

INGREDIENTS CUISSON
Farine, eau, céréales, sel, levain, levure, améliorant. Four rotatif : 12 a 15 min a 180°C.
Four a soles : 12 a 15 min a 180°C.

CONSERVATION
Conserver a -18°C.

CONDITIONNEMENT

Poids net Unités / Carton / Poids net

DECONGELATION
A température ambiante.

uv carton palette carton
630g 9 40 5,67kg
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